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Menu du Lundi 03 Juin au Vendredi 28 Juin 2024

Gratin choux fleurs

Riz

Lundi 03 Juin Mardi 04 Juin Jeudi 06 Juin Vendredi 07 Juin
Friand ‘Macedoine Melon Salade de tomate
Jambon braisé Sauté de boeuf Quenelles Filet de merlu @
Courgette provencale Gnocchi Haricot vert Semoule
Fromage Fromage - Fromage Fromage
Fruit Mousse au chocolat Fruit Compote
Lundi 10 Juin Mardi 11 Juin Jeudi 13 Juin Vendredi 14 Juin
Salade d ebly Carotte rapée Salade verte Cake au fromage
Sauté de porc Boulette de soja Poulet B B Beignet de calamar &

m MENU AUVERGNE

Pomme rissolée Ratatouille
From_age Fromgge - From.age ' Glace v
Fruits Compote Fruit -
Lundi 17 Juin. Mardi 18 Juin Jeudi 20 Juin Vendredi 21 Juin
Taboulé Soupe de lentille Betteraves Salade choux chinois
Aiguillette biécarotte Pate au fromage Rotide porc i B Dos de colin &
Epinard - d'auvergne et aux Petit pois Ebly
Fromage - lardons Fromage - Fromage
Fruits Fougnarde Fruits Fruits
Lundi 24 Juin Mardi 25 Juin Vendredi 28 Juin
Piémontaise Salade 3 couleurs Carotte rapée
Roti de dinde W B Poisson pané @ Lasagne
Gratin Courgette Carotte au jus bolognaise végétale
Fromage Fromage Yaourts fruités
Compote Fruits Petit gateau sec
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